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MiLLI EGITIM BAKANLIGI
Mesleki ve Teknik Egitim Genel Miidiirliigii

MEB 2. ULUSLARARASI GASTRONOMI VE ASCILIK YARISMASI SARTNAMES]

Madde-1
Giris

Tiirk mutfagy; tarih boyunca birgok kiiltiirle etkilesim kurarak zenginlesmis, cografyamizin sundugu dogal
iriin cesitliligi, topragin bereketi ve ellerin maharetiyle harmanlanarak kendine 6zgii bir sofra kiiltiirii
olusturmustur. Bu kiiltiiriin en giiclii tastyicilarindan biri ise kusaktan kusaga aktarilan geleneksel tarifler,
yani “anne regeteleri”dir. Her tabakta; sevgiyle yogrulmus bir emek, ge¢misin birikimi ve dogayla kurulan
bagin izleri bulunmaktadir.

Milli Egitim Bakanligi Mesleki ve Teknik Egitim Genel Midiirliigl tarafindan diizenlenen MEB 2.
Uluslararas1 Gastronomi ve Ascilik Yarismasi bu yil, “Anne Receteleriyle Tiirk Mutfag1” temasiyla
gerceklestirilecek olup kiiltiirel mutfak mirasinin yasatilmasini ve gelecek kusaklara aktarilmasini
amaclamaktadir. Belirlenen tema, yalnizca yemek tariflerini degil; dogayla kurulan bagi, el emegini ve aile
kiiltiiriinii de 6n plana ¢ikarmaktadir. Anadolu’nun bereketli topraklarindan gelen {iirtinlerle sekillenen bu
tarifler, topraktan sofraya uzanan sabrin, siikriin ve emegin en dogal yansimasidir. Bu tariflerde; topragin
kokusu, mevsimlerin ritmi, evdeki sicaklik ve annenin sefkati yer almaktadir.

Bu kapsamda yarismaya katilan mesleki ve teknik ortadgretim kurumlarindaki 6grenciler, dogadan sofraya uzanan
Uretim strecini kendi yorumlariyla sofralara tasiyacaklardir. Amag, sadece geleneksel tatlari yasatmak degil; bu
tatlari, diinya mutfaklariyla bulusturarak Tirk mutfagini evrensel bir deger haline getirmektir.

Madde-2
Amag

Milli Egitim Bakanligi Mesleki ve Teknik Egitim Genel Miidiirliigii tarafindan “Anne Regeteleri ile Tiirk
Mutfagr” temasiyla diizenlenen MEB 2. Uluslararas1 Gastronomi ve As¢ilik Yarigmasi’nin temel amact;
ogrencilerin yasadiklar1 bolgenin iirlin ¢esitliligini tanimalari, diisiik karbon ayak izine sahip yerel ve
mevsimlik iiriinleri kullanmalari, aile kiiltliriinii ve geleneksel mutfak mirasini yansitan tarifleri ¢agdas
sunum teknikleriyle yorumlamalar1 ve Tiirk mutfaginin zenginligini ulusal ve uluslararasi platformlarda
tanitmalaridir.

Bu dogrultuda yarigsma ile;

» Tiirkiye'nin yedi cografi bolgesinde yetistirilen yerel tirlin ¢esitliliginin kesfedilmesi, cografi isaretli
tiriinlerden yararlanilmasi ve bu {irtinlerin Tiirk sofra kiiltiiriindeki yerinin anlagilmasi,

Anne regetelerinin 6grenciler tarafindan yaratici bi¢imde tabaklara yansitilmasi,

Geleneksel Tiirk lezzetlerinin modern mutfak teknikleriyle harmanlanarak kiiltiirel mirasin
korunmasi ve gelecege aktarilmasi,

Ogrencilerin cevreye karsi duyarlilik gelistirmeleri,

Yerel ve dogal iiriinler kullanarak karbon salintminin azaltilmasina katki saglanmast,

Ogrencilerin mesleki becerilerini uluslararas1 diizeyde sergileyerek profesyonel gelisimlerine
katkida bulunmalar,

Sektor is birlikleri araciligiyla 6grencilerin yeni deneyimler kazanmasi,

Is birligi ve takim ¢alismasi becerilerinin gelistirilmesi,
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» Yemek pisirme ve sunum becerilerinin gelistirilmesi,
» Geleneksel Tiirk mutfagina olan ilginin artirilmast,
» Ogrencilerin gastronomi alaninda kariyer farkindaliginin artirilmasi amaglanmaktadir.

Madde-3
Kapsam

Bu sartname; Mesleki ve Teknik Egitim Genel Miidiirliigiine bagli, mesleki ve teknik ortadgretim
kurumlarinda yer alan Yiyecek Icecek Hizmetleri, Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 alanlarma yonelik
diizenlenecek olan “MEB 2. Uluslararas1 Gastronomi ve Ascilik Yarismasi’na iliskin basvuru sekilleri,
basvuruda aranacak sartlar, yarisma siirecinde yapilacak islemler, degerlendirme Olgiitleri, ddiiller ve
yarigma takvimine dair usul ve esaslar1 kapsamaktadir.

Madde-4
Yasal Dayanak

Yarigsma;

1739 sayili Milli Egitim Temel Kanunu,

5846 sayil1 Fikir ve Sanat Eserleri Kanunu,

6331 sayili Is Saglig1 ve Giivenligi Kanunu,

6698 sayil1 Kisisel Verilerin Korunmasi Kanunu,

2021/4 sayili Cumhurbaskanligi Genelgesi,

Milli Egitim Bakanlig1 Egitim Kurumlar1 Sosyal Etkinlikler Yonetmeligi,

Milli Egitim Bakanlig1 Ortadgretim Kurumlar1 Yonetmeligi,

Milli Egitim Bakanlig1 Okul Aile Birligi Yonetmeligi,

06.07.2019 tarih ve 30823 say1li Resmi Gazete’de yayimlanan 2019/12 say1l Bilgi ve Iletisim Giivenligi
Tedbirleri Genelgesi,

Egitim Kurumlarinda Hijyen Sartlarinin Gelistirilmesi ve Enfeksiyon Onleme Kontrol Kilavuzu
hiikiimlerine dayanilarak hazirlanmistir.
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Madde-5
Yarismanin Yiiriitiiciisii

Mesleki ve Teknik Egitim Genel Miidiirliigii koordinesinde yedi bolge on alt1 sehrimizde yapilacak olan
bolge diizeyindeki yarismalar; Adana, Antalya, Bitlis, Bolu, Bursa, Denizli, Erzurum, Gaziantep, istanbul,
[zmir, Kayseri, Kirsehir, Mardin, Rize, Samsun ve Tunceli Il Milli Egitim Miidiirliikleri yiiriitiiciiliigiinde
ve bolge koordinatorlerinin rehberliginde gergeklestirilecektir. il sampiyonlarmin katilacagi final yarismasi
ile wuluslararast katilimecilarla yapilacak final Mesleki ve Teknik Egitim Genel Miidiirligi
koordinasyonunda, Ankara il Milli Egitim Miidiirliigii yiiriitiiciiliigiinde ve Tiirk Isbirligi ve Koordinasyon
Ajans1 Bagkanlhig1 (TIKA) is birliginde gergeklestirilecektir.

Milli Egitim Bakanlig

Adres : Atatiirk Bulvar1 No:98 1. Kat A Blok 06648 Bakanliklary/ANKARA
Telefon : 0 (312) 4131252

Faks : 0 (312) 4251967

Madde-6
Basvuru ve Degerlendirme

“MEB 2. Uluslararas1 Gastronomi ve Ascilik Yarigmasi”na basvurular, etkinlik takviminde belirtilen
tarihlerde, https:/gastrofest.meb.gov.tr adresinden yapilacaktir. 1 Yiiriitme Kurulu koordinasyonunda
gerceklestirilen degerlendirme sonucunda bolge jiiri ekibi; bdlge birincisi, ikincisi ve ugilinciisiinii




belirleyecek; bdlge sampiyonu olan ekipler, Ankara ilinde gerceklestirilecek olan Tiirkiye Final
yarigmasina katilmaya hak kazanacaktir.

MEB 2. Uluslararas1 Gastronomi ve Ascilik Yarismast Finali’ne katilmaya hak kazanan ekipler

» Bolgelerde birinci olan ekipler, MEB 2. Uluslararasi Gastronomi ve Asgilik Yarigmasi
Tirkiye Finali’nde yarisacaktir. Yarismanin sonucunda Tiirkiye birincisi, ikincisi ve
ticiinciisli olan ekipler belirlenecektir.

» MEB 2. Uluslararas1 Gastronomi ve Asgilik Yarismasi Uluslararasi Finali’nde bolgelerde
birinci olan ekipler Kapali Kutu Kategorisi’nde TIKA tarafindan belitlenen iilkelerden
gelen ekiplerle yarisacaktir. Yarigsmanin sonunda, MEB 2. Uluslararas1 Gastronomi ve
Ascilik Yarigmasi Uluslararasi birincisi, ikincisi ve tiglinciisii olan ekipler belirlenecektir.

Madde-7
Yarismaya Basvuru Sartlar:

7.1 Genel Sartlar

a.

Mesleki ve Teknik Egitim Genel Miidiirliigiine bagli mesleki ve teknik ortadgretim kurumlarinda (18
yas alt1) Yiyecek Icecek Hizmetleri, Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 alanlarinda érgiin egitime devam
eden 6grenciler yarismaya bagvuracaktir.

MEB 2. Uluslararast Gastronomi ve Ascilik Yarismasi’na yurt disindan katilacak ekipler;
iilkelerindeki egitim bakanligina bagl olan yiyecek igecek alanindan 6rgiin egitime devam eden 18
yas alt1 6grenciler ile katilim saglayacaktir.

Bu yarigsma katilimceilarin goniilliiliik esasina gore yiiriitillecek olup ayrica dgrenciler hicbir sekilde
icret 0demeyecektir.

Ozel egitim ihtiyac1 olan dgrenciler yarigma basvurusunda yetersizlik durumunu belirttigi takdirde
etkinlige katilimin1 tesvik edici, kolaylastiric1 ve etkinlikten azami sekilde faydalanmalarini saglayici
tedbirler alinacaktir.

Bolge sampiyonu olan regetelerin her tiirlii telif hakki, Milli Egitim Bakanligina aittir.

Regeteler, Anayasa’nin dayandigi temel goriis ve ilkelere aykiri olamayacagi gibi milli iradeyi
zedeleyici, moral yikici, miistehcen, reklam ve politik igerik tastyamaz. Tiim igerikler, Tiirk Milli
Egitim Temel Kanunu'na uygun olacak ve katilimci okullarin idarelerinin kontrolii ve onayiyla
yarismada yer alacaktir.

MEB 2. Uluslararas1 Gastronomi ve Ascilik Yarismasi’na iliskin Bakanlik Yiirtiitme Kurulu gerekli
gordiigl takdirde yarigsma kosullarinda ve tarihlerinde degisiklik yapma hakkini kendinde sakl1 tutar.
Okul yonetimi tarafindan 6grenci oldugu onaylanmayan (okuma hakkini kullanmayanlar dahil) kisiler
yarismaya katilamayacaktir.

Her okul bdlge yarismalarina, bir danisman 6gretmen ve lic 6grenciden olusan bir ekiple katilacaktir.
Bolge sampiyonlart MEB 2. Uluslararas1 Gastronomi ve Ascilik Yarigmasi Finali’ne bir okul
midiirii/miidiir yardimcisi, bir danigman 6gretmen ve {i¢ 6grenciden olusan ekiple katilabilecektir.
MEB 2. Uluslararas1 Gastronomi ve Ascilik Yarismasi’na yurt disindan katilim saglayacak ekipler ii¢
ogrenci, bir danisman 6gretmen esliginde yarismaya katilacaktir.

Yarigmacilar, adina katildiklar1 okulun 6grencisi olacaktir.

Yarigma i¢in hazirlanan regeteler, yarisma sonuglar1 agiklanana kadar herhangi bir dijital veya yerel
platformda paylasilmayacaktir.

Receteler baska yarigmalarda kullanilmayacaktir.

n. Yarigmaya katilan 6grenci, sartnamede belirtilen katilim sartlarini kabul etmis sayilacaktir.

Jiiri ekiplerinin kararlar1 kesin olup itiraz kabul edilmeyecektir.



7.2.0zel Sartlar

a. Yarigma basvurulari, Mesleki ve Teknik Egitim Genel Miidirliigiinlin https://gastrofest.meb.gov.tr
adresinden 05.01.2026 tarihine kadar yapilacaktir ve yarigmaya katilmaya hak kazanan okullar
06.01.2026 tarihinde https://gastrofest.meb.gov.tr adresinde agiklanacaktir.

b. Yurt disindan katilim saglayacak ekipler 05.01.2026 tarihinden itibaren https://gastrofest.meb.gov.tr
adresinden bagvuruda bulunacaktir. Basvurular 27.02.2026 tarihine kadar yapilacaktir. Yarismaya
katilmaya hak kazanan ekipler 02.03.2026 tarihinde  https://gastrofest.meb.gov.tr adresinden
duyurulacaktir. Yurt disindan yarismaya katilacak 6grencilerin 6grenci belgesi, kimlik belgesi, pasaport
belgesi; danigman Ogretmenin gorev yeri (¢alistigi okul ) belgesi, kimlik belgesi, pasaport belgesi
https://gastrofest.meb.gov.tr adresine yiiklenecektir.

c. Bagvurusu kabul edilen yurt dist ekiplerin iilkelerinden MEB 2. Uluslararas1 Gastronomi ve As¢ihik
Yarismasi _Tiirkiye Finali’nin gerceklestirilecegi sehre ulasimi TIKA tarafindan saglanacak ve ulasim
giderleri TIKA tarafindan karsilanacaktir.

Bolge Yarismalar

» Yarismaya kabul edilecek regeteler yarigsmanin yapilacagi bolgeye ait anne
recetelerinden yola c¢ikarak yerel ve yoresel irlinlerle hazirlanmig modern “Tiirk
Mutfagi’ndan olacaktir.

> Y arismaya illerden, biinyesinde Yiyecek Icecek Hizmetleri ile Gastronomi ve
Mutfak Sanatlar1 alan1 bulunan her okuldan bir ekip katilacaktir.

» Yarigsmaya her okul bir danigman 6gretmen ve ii¢ 6grenciden olusan bir ekiple katilacaktir.

» Yarigsmaya katilacak ekiplerin receteleri; baslangig, ana yemek ve tath seklinde olacaktir.

» Ekipteki 6grencilerin 6grenci belgeleri, hazirlayacaklar tirtinlerin receteleri ve gorselleri
dijital olarak https://gastrofest.meb.gov.tr adresine basvuru sirasinda yiiklenecektir.

» Yarismada yapilan tim iriinler i¢cin demirbag haricinde gerekli olan malzemeler
yarigmaya katilan ekip tarafindan getirilecektir (demirbas malzeme; ocak, firin ve tezgah
yarigma alaninda hazir bulunacaktir).

» Hazirlanan yemekler iki esit tabak halinde (bir sunum, bir tadim) hazirlanacaktir ve
fotograflanacaktir.

» Yarisma siiresi 90 dakika olacaktir. Siire sonunda tiriinlerin sunuma hazirlanmis ve mutfak
temizligi tamamlanmis olacaktir.

» Yapilacak yemeklerde kullanilacak iiriinler (kuru baklagiller hari¢) dnceden islem gérmiis
olmayacaktir.

» Buyarigmalarda bolge sampiyonu olanlar, Ankara ilinde MEB 2. Uluslararas1 Gastronomi
ve Ascilik Yarigmasi Finali’ne katilacaktir.

a. Final Yarismalan
1. Tiirkiye Finali

» Bu yarismaya bdlge birincisi olan ekipler katilacaklardir.

» Bolge sampiyonu ekipler; bolge yarigmalarina katildiklar regetelerle ya da bolgeye ait
anne recetelerinden yola ¢ikarak yerel ve yoresel {iriinlerle hazirlanmis modern Tiirk
Mutfag1 yemekleri ile yarigsmaya katilacaktir.

» MEB 2. Uluslararas1 Gastronomi ve Ascilik Yarigsmasi Tiirkiye Finali yarigsmasina
katilacak ekiplerin iiriin regeteleri 03.04.2026 tarihine kadar bolge koordinatorlerine
teslim edilecektir.

» Yarigmaya katilacak ekiplerin meniileri; baslangi¢, ana yemek ve tath seklinde olacaktir.

» Tirkiye Finali’ndeki iirlinler i¢in gerekli olan tim malzemeler Mesleki ve Teknik Egitim
Genel Midirliigii tarafindan karsilanacaktir. Yemeklerin pisirilmesi ve sunumunda
kullanilacak 6zel arag-gerecler istege bagl olarak ekipler tarafindan getirilecektir.

» Yapilan iriinlerin regeteleri ve gorselleri, dijital olarak bdlge koordinatorlerine teslim
edilecektir.

» Yemekler iki esit tabak halinde (bir sunum, bir tadim ) hazirlanacak ve fotograflanacaktir.

» Yarisma siiresi 90 dakika olacaktir. Siire sonunda iiriinlerin sunuma hazirlanmis ve
mutfak temizligi tamamlanmis olacaktir.
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» Yapilacak yemeklerde kullanilacak tirtinler (kuru baklagiller hari¢) 6nceden islem gormiis
olmayacaktir.

ii. MEB 2. Uluslararasi Gastronomi ve Ascilik Yarismasi Finali

> MEB 2. Uluslararast Gastronomi ve Ascilik Yarismas: Finali’nde TIKA tarafindan
belirlenen iilkelerin ekipleri ile bolge sampiyonu ekipler yarigacaktir.

» Yarigsmalar Kapali Kutu kategorisinde yapilacaktir. Yarismada kullanilacak malzemelerin
tamami kapali kutudan ¢ikan malzemelerden olusacaktir.

» Kapali kutu malzemelerine gore olusturulan regeteler; Tiirkiye Cumhuriyeti Anayasa’nin
dayandig1 temel goriis ve ilkelere aykir1 olamayacagi gibi milli iradeyi zedeleyici, moral
yikici, miistehcen, reklam ve politik igerik tastyamaz. Tiim igerik “Tiirk Milli Egitim
Temel Kanunu’na uygun olacak ve katilimc1 okullarin idarelerinin kontrolii ve onayiyla
yarismada yer alacaktir.

» Yarigsmacilara kapali kutu malzemeleri agiklandiktan sonra recete olusturmak ig¢in 60
dakika siire verilecektir. Olusturulan regeteler ve malzeme listesi ilgili bdlge
koordinatoriine teslim edilecek ve daha sonra recete degisikligi yapilmayacaktir.

» Yarismada yapilacak regeteler; baslangic, ana yemek, tath seklinde olacaktir. Bolge ve
konu sinirlamasi olmayacaktir.

» Yemekler iki esit tabak halinde (bir sunum, bir tadim ) hazirlanacak ve fotograflanacaktir.

» Yarigsma siiresi 90 dakika olacaktir. Siire sonunda iirlinlerin sunuma hazirlanmig ve
mutfak temizligi tamamlanmis olacaktir.

Madde-8
Degerlendirme Olgiitleri

Jiiri tarafindan eserler incelenirken (Kapali1 Kutu haric);
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Menii uyumu ve dengesi : 10 puan
Teknigi dogru kullanma : 10 puan
Cografi isaretli lirtin kullanimi1 : 5 puan
Zamanlama : 10 puan
Hijyen ve temizlik : 10 puan
Lezzet : 40 puan
Sifir atik yonetimi : 5 puan
Sunum : 10 puan
Toplam : 100 puan

oOl¢iitlerine gore degerlendirilecektir.

Kapal1 Kutu kategorisinde Jiiri tarafindan eserler incelenirken;
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Menii uyumu ve dengesi : 10 puan
Teknigi dogru kullanma : 10 puan
Zamanlama : 10 puan
Hijyen ve temizlik : 10 puan
Lezzet : 45 puan
Sifir atik yonetimi : 5 puan
Sunum : 10 puan
Toplam : 100 puan

Olciitlerine gore degerlendirilecektir.

Bolge Yarismalarinda

70 — 79 puan alan ekipler Bélge Ugiinciisii

80 — 89 Puan Alan ekipler Bolge Ikincisi

90 — 99 Puan Arasi alan ekipler Bolge Birincisi



100 — En Yiiksek Tam Puan alan ekip Bolge Sampiyonu olmaya hak kazanacaktir.

Tiirkiye Finali Yarismalarinda

70 — 79 puan alan ekipler Tiirkiye Uciinciisii

80 — 89 puan alan ekipler Tiirkiye Tkincisi

90 — 99 puan arasi alan ekipler Tiirkiye Birincisi

100 — en yiiksek tam puan alan ekip Tiirkiye Sampiyonu olmaya hak kazanacaktir.

Uluslararas1 Gastronomi ve Ascilik Yarismasinda ise

70 — 79 puan alan ekipler Uciincii

80 — 89 puan alan ckipler Ikinci

90 — 99 puan aras1 alan ekipler Birinci

100 — en yiiksek tam puan alan ekip Sampiyon olmaya hak kazanacaktir.

Madde-9

Yapilacak Islemler
9.1 Okullar

a. Mesleki ve teknik ortadgretim kurumlarinda okul miidiiriiniin baskanliginda bir miidiir yardimcist ve
bir Yiyecek Icecek Hizmetleri Alan1 6gretmeninden olusan MEB 2. Uluslararas1 Gastronomi ve Ascilik
Yarigmast Okul Yiiriitme Kurulu kurulacaktir.

b. Okul Yiritme Kurulu tarafindan yarigma takvimine uygun olarak Ogrencilere gerekli duyuru ve
rehberlik yapilacaktir.

c. Okul Yiiriitme Kurulu tarafindan https://gastrofest.meb.gov.tr adresinde bulunan yarigma afiglerinden
biri (35*50 cm) 6grencilerin gorecegi alanlara asilacaktir.

d. Yarigmaya goniilli olarak katilacak danigman ogretmen ve ogrenciler,
https://gastrofest.meb.gov.tr adresinden basvurularini yapacaktir.

e. Yarigmaya iliskin bilgiler e-Okul Sosyal Etkinlikler Modiiliine iglenecektir.

f. Yarigmaya katilacak 6grenciler ile 6grenciye refakat edecek her ekibin okulundan bir yonetici ve bir
danisman Ogretmeninin bdlge yarismasinin yapilacagi sehre; ulasim, iase ve ibate giderleri okul
idareleri tarafindan karsilanacaktir.

g. Mesleki ve Teknik Egitim Genel Miidiirliigli tarafindan belirlenen yarismalarin yapilacagi okullarda
mutfak planlamasi yapilarak yarigsmada kullanilacak olan ocak, firin, ¢elik tezgéh, iiriin malzemeleri,
¢Op kutusu, temizlik gereci miktar1 belirlenecek ve yarigma giinii i¢in hazirlanacaktir.

h. Uriinlerin yarigmada sunulacag alan hazirlanacaktir.

1. Jiiri tiyelerinin tadim yapacagi masa ve masada bulunmasi gereken arag¢ ve gerec hazir olacaktir.

9.2 il Milli Egitim Miidiirliikleri

a. 7 Bolgede belirlenen 16 11 Milli Egitim Miidiirliigiinde bir il milli egitim miidiir yardimcisi/sube miidiirii
bagskanliginda ve Mesleki ve Teknik Egitim Genel Miidiirliigline bagli yarismanin yapilmasinin
planladig1 okul miidiiriinden olusan MEB 2. Uluslararas1 Gastronomi ve Ascilik Yarigmasi 11 Yiiriitme
Kurulu olusturulacaktir.

b. 1l Yiiriitme Kurulu tarafindan bélge koordinatdrleri koordinasyonunda yarisma takvimine uygun duyuru
yapilarak Ilge Milli Egitim Miidiirliikleri ile Okul Miidiirliiklerine yarisma hakkinda rehberlik
yapilacaktir.

c. Profesyonel kamera ve fotograf ¢cekimi yapacak ekipler mesleki ve teknik ortadgretim kurumlarindaki
Radyo Televizyon Alan1 6gretmen ve 6grencilerinden gorevlendirilecektir.



d. Yarigmaya katilim saglayan danisman 6gretmen, 6grenciler, okul yoneticileri ve diger gorevliler sayisi
kadar Mesleki ve Teknik Egitim Genel Miidiirliiglince hazirlanan tasarima uygun yaka karti
bastirilacaktir.

e. Yarigmaya katilim saglayan 6gretmen, 6grenciler ve okul yoneticileri icin Mesleki ve Teknik Egitim
Genel Miidiirliigiince hazirlanan katilim belgeleri bastirilacaktir.

f. Bolgede dereceye giren ekiplere Mesleki ve Teknik Egitim Genel Miidiirliiglince hazirlanan tasarima
uygun kupa, madalya ve derece belgeleri temin edilecektir.

9.3 Milli Egitim Bakanhgi

a. MEB 2. Uluslararast Gastronomi ve Ascilik Yarigmasi, Mesleki ve Teknik Egitim Genel Midiirliigii
koordinasyonunda yiiriitiilecektir. Bu kapsamda MEB 2. Uluslararas1 Gastronomi ve Ascilik
Yarismasi i¢in “Yiriitme Kurulu” olusturulmustur.

(")grenci Isleri ve Sosyal Etkinlikler Daire Baskanhg@ MEB 2. Uluslararasi Gastronomi ve Ascihik
Yarismasi Yiiriitme Kurulu

' Milli Egitim Bakanlig1 Ogrenci Isleri ve Sosyal Etkinlikler Daire Baskanlig

Ceyda GOK — Sube Miidiirii

Baris ONDAS 100. Y1l Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesi-
Genel Koordinator

Mine SANLI Nene Hatun Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesi-
Genel Koordinator

Serap DEMIR Milli Egitim Bakanlig1 Ogrenci Isleri ve Sosyal Etkinlikler Daire Baskanlig
-Sef

Selma Reside ATAS Milli Egitim Bakanlig1 Ogrenci Isleri ve Sosyal Etkinlikler Daire Baskanlig
- Biiro Personeli

b. Bakanliktaki Yiiriitme Kurulu tarafindan yarisma takvimine uygun duyuru yapilarak 11 Milli Egitim
Miidiirliiklerine yarigsma hakkinda gerekli rehberligin yapilmasi amaciyla yarismanin yapilacagi illere
Bolge Koordinatorii tayin edilmistir ve asagida yer almaktadir.

Ali Riza TUNAY Samsun Altinkum Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesi -Marmara,
Akdeniz, i¢ Anadolu Bolge Koordinatorii

Onur CAKAR [zmir Bayrakli Alis Osman Konak¢i Mesleki ve Teknik Anadolu
Lisesi — Karadeniz, Gliney Dogu ve Dogu Anadolu Bdlge Koordinatorii

Nida BALLI IAydin Kusadas1 Giivercinada Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesi- Ege,
Bursa Bolge Koordinatorii

c. Bagvurular Mesleki ve Teknik Egitim Genel Miidiirliigii tarafindan https://gastrofest.meb.gov.tr
web adresi lizerinden alinacaktir.

d. 7 bolgede (16 11 Milli Egitim Miidiirliigii) kurulan Il Jiiri Ekibi tarafindan belirlenen il bélge birincisi
olan ekipler Mesleki ve Teknik Egitim Genel Miidiirliigii koordinasyonunda Ankara Il Milli Egitim
Miidiirliigii yiiriitiiciiliigiinde Tiirk Isbirligi ve Koordinasyon Ajansi Baskanhigi (TIKA) is birliginde
diizenlenen final yarigmasina katilmak tizere Ankara iline yarisma takvimi dogrultusunda gelecektir.

e. Final yarigmasinda &diile layik goriilen ekiplere Ankara ilinde diizenlenecek olan 6diil toreninde
odiilleri verilecektir.

f. Tiirkiye Finali yarigmasinda kullanilacak olan iiriin malzemeleri, ocak, firin, ¢elik tezgah, ¢op kutusu,
temizlik gereci miktar1 yarigma giinii i¢in hazirlanacaktir.

g. Uriinlerin yarismada sunulacagi alan hazirlanacaktir.



https://gastrofest.meb.gov.tr/
https://tr.wikipedia.org/wiki/T%C3%BCrk_%C4%B0%C5%9Fbirli%C4%9Fi_ve_Koordinasyon_Ajans%C4%B1_Ba%C5%9Fkanl%C4%B1%C4%9F%C4%B1
https://tr.wikipedia.org/wiki/T%C3%BCrk_%C4%B0%C5%9Fbirli%C4%9Fi_ve_Koordinasyon_Ajans%C4%B1_Ba%C5%9Fkanl%C4%B1%C4%9F%C4%B1

n.

Yarigmada derece alan yarigmacilara ait tarifler derlenerek yapilacak ¢alismalarda kullanilmak {izere
degerlendirilecektir.

Yarigmalar ile atdlye calismalari esnasinda c¢ekilen video ve fotograflar, bir araya getirilerek
derlenecektir.

Yarigma alaninda sdylesi ya da panel yapmak iizere alaninda deneyimli sefler belirlenerek davet
edilecektir.

Mesleki ve Teknik Egitim Genel Miidiirliiglince bolge yarismalara katilim saglayacak ekiplerin
katilim belgeleri, derece alan ekiplerin derece belgeleri, kupa ve madalyalar;; MEB 2.Uluslararast
Gastronomi ve As¢ilik Yarigmasi Tiirkiye Finali ile MEB Uluslararast Gastronomi ve Ascilik Yarismasi
Finali’nde derece alan ekiplerin derece belgeleri, kupa ve madalyalar i¢in tasarim yapilarak dijitalleri
i1 Milli Egitim Miidiirliiklerine teslim edilecektir.

MEB 2. Uluslararast Gastronomi ve Ascilik Tiirkiye Finali Yarismasi’na katilacak 6grenciler, okul
yoneticisi, danisman 6gretmenlerin final yarismasinin yapilacagi sehre ulasim, konaklama, iase ve ibate
giderleri Mesleki ve Teknik Egitim Genel Miidiirliigii Genel Biitcesinden karsilanacaktir.

MEB 2. Uluslararas1 Gastronomi ve Ascilik Tiirkiye Finali Yarigsmasi'na katilacak yurt digindan gelen
ekiplerin sehir i¢i transferleri, yemek ve konaklama giderleri Mesleki ve Teknik Egitim Genel
Miidiirliigii Genel Biitcesinden karsilanacaktir.

Misafirler i¢in liste olusturulacak ve davetiyeler dagitilacaktir.

9.4 TIKA

a.

b.

MEB 2. Uluslararasi Gastronomi ve Ascilik Tiirkiye Finali Yarigsmasi’na yurt disindan katilim
saglayacak yarigmacilari belirleyecektir.

MEB 2. Uluslararast Gastronomi ve Ascilik Tiirkiye Finali Yarigmasi’na katilacak yurt disindan gelen
ekiplerin iilkelerinden Tiirkiye Finali yarigmasiin yapilacag: ile ulasimini saglayacak ve ulasim
giderlerini karsilayacaktir.

Madde-10
Odiiller

Yarigmada verilecek odiiller:

MEB 2. Uluslararas1 Gastronomi ve Ascilik Yarismasi Kapali Kutu Birincilik, ikincilik ve Ugiinciiliik
Odiilii: Mesleki ve Teknik Egitim Genel Miidiirliigii ve TIKA is birligi ile belirlenecek olan &diiller
verilecektir.

Tiirkiye Birincilik, Ikincilik ve Ugiinciiliik Odiilii: Mesleki ve Teknik Egitim Genel Miidiirliigii ve
TIKA is birligi belirlenecek olan &diiller verilecektir.

MEB 2. Uluslararas1 Gastronomi ve Ascilik Yarigsmas: Tiirkiye Finali ile MEB 2. Uluslararasi
Gastronomi ve Ascilik Yarigsmasi Finali’ne katilan tiim 6grencilere Katilim Belgesi verilecektir.

Bolge Birincisi, Ikincisi ve Uciinciisii Ekip Uyelerine verilecek édiiller: Altin Madalya, Giimiis
Madalya ve Bronz Madalya ile Katilim Belgeleri verilecektir.

Bolge Birincisi, Ikincisi ve Uciinciisii Okullara verilecek édiiller: Altin Kupa, Giimiis Kupa ve
Bronz Kupa verilecektir.

Yarigmaya katilan tiim 6grencilere il Milli Egitim Miidiirliikleri tarafindan Katilim Belgesi ve Madalya
verilecektir.

Yarigmaya katilan 6zel egitim 6grencilerine mansiyon 6diilii verilecektir.

Bolge Yarismalan Birincilik, ikincilik ve Uciinciilik Derece Belgeleri: i1 Milli Egitim
Miidiirliikleri tarafindan verilecektir.



MEB 2. Uluslararasi Gastronomi ve Ascilik Yarismasi Etkinlik Takvimi

Anadolu Liseleri

24 Aralik 2025

Sorumlu Birim Tarih Is ve Islemler

Mesleki ve Teknik Etkinlige ait Makam Onayinin alinmasi ve

Egitim Genel Miidiirligi | 2> ATl 2025 Valiliklere duyurulmast

Il/{lq? Ml}h Egitim 29 Aralik 2025 nganhk Mak:a'm Onayinin tebliginden

Miidiirliigii itibaren etkinligin duyurulmasi

7 Bolgede belirlenen 16 “MEB 2. Uluslara’r,a.s1 GflSl[I‘OIlOIl’ll ve

il Milli Egitim 22 - 23 Aralik 2025 Ascilik Yarigmas1” 11 Yiiriitme Kurulu

Miidiirligi olusturulmasi ve onayinin alinmasi
“MEB 2. Uluslararas1 Gastronomi ve

Mesleki ve Teknik

Asecilik Yarigmasi” Okul Yiiriitme
Kurulunun olusturulmasi

e Okul Yiritme Kurulunca &grencilere
duyuru ve rehberlik yapilmasi

Anadolu Liseleri

25 Aralik 2025-5 Ocak 2026

Mesleki ve Teknik e Ogrencilerin  gorecekleri  alanlara

Anadolu Liseleri 24 - 25 Aralik 2025 yarigsma afislerinin (35*50 cm) asilmast

Mesleki Egitim Merkezi e Okul Yiritme Kurulu tarafindan

gonilli  olan OGgrenciler arasindan

yarigmaya katilacak ekibin belirlenmesi

Mesleki ve Teknik Egitim Genel

) . Midiirliigii tarafindan yarisma basvurulari
Mesleki ve Teknik

i¢in olusturulan
https://gastrofest.meb.gov.tr  adresine
basvuru yapilmasi

7 Bolgede belirlenen 16
11 Milli Egitim
Miidiirliga

12 Ocak 2025-27 Mart 2026

“MEB 2. Uluslararas1 Gastronomi ve
Asecilik Yarigmasi’nin iller diizeyinde icra
edilmesi ve bolge birincisi, ikincisi,
liciinciisii olan ekiplerin Bolge Jiiri Ekibi
tarafindan belirlenmesi

Ankara 1 Milli Egitim
Miidiirligi

15-22 Nisan 2026 tarihleri
arasindan Mesleki ve Teknik
Egitim Genel Miidiirliiglince
belirlenecek tarihte
gergeklestirilecektir.

“MEB 2. Uluslararas1 Gastronomi ve
Ascilik Yarigmasi”’nin Tiirkiye Finalinin
icra edilmesi, Tiirkiye birincisi, ikincisi,
ticlinciisii olan ekiplerin Jiiri Ekibi
tarafindan belirlenmesi ve 6diillerinin
verilmesi; Uluslararasi Finalinin icra
edilmesi, Tirkiye birincisi, ikincisi,
ticlinciisii olan ekiplerin Jiiri Ekibi
tarafindan belirlenmesi ve 6diillerinin
verilmesi tarafindan belirlenmesi ve
Odiillerinin verilmesi;



https://gastrofest.meb.gov.tr/

MEB GASTRONOMI VE ASCILIK YARISMASI BOLGE PLANMASI

BOLGE ADI iL ADI YARISMANIN YAPILACAGI OKUL KATILACAK iLLER YARISMA TARIHLERI
ISTANBUL AVRUPA
- SULTANGAZI SELAHADDIN EYY(UBi | EDIRNE
ISTANBUL AVRUPA - . il 16.01.2026
MESLEKI VE TEKNIK ANADOLU LISESI | ¢ p w1 ARELI
TEKIRKAG
ISTANBUL ANADOLU
MARMARA ISTANBUL KARTAL SABIHA GOKCEN MESLEK KOCAELI 15.012026
BOLGESI ANADOLU VE TEKNIK ANADOLU LISESI SAKARYA
YALOVA
BURSA
. BILECIK
BURSA HAVVA ASLAOBA TURIZM MTAL 14.01.2026
CANAKKALE
BALIKESIR
iZMIR
o KONAK NEVAR SALIH ISGOREN MANISA
iZMIiR EGITIM KAMPUSG COK PROGRAMLI 5.02.2026
ANADOLU LiSESi AYDIN
. ) MUGLA
EGE BOLGESI )
AFYONKARAHISAR
DENIZLI ALABAYRAK BORSA ISTANBUL Kiz | KUTAHYA 6022005
MESLEKI VE TEKNIK ANADOLU LISESI | ygax o
DENIzZLi
ADANA
KAHRAMANMARAS
NEZIHE YALVAC MESLEKI VE TEKNIK .
ADANA ANADOLU LiSESi MERSIN 5.02.2026
AKDENIZ OSMANIYE
BOLGESI HATAY
ANTALYA
TEZ-TUR TURIZM MESLEKI VE TEKNIK
ANTALYA ANADOLU LISESI BURDUR 2.02.2026
ISPARTA
KIRSEHIR
ANKARA
) i i i i | ESKISEHIR
KIRSEHIR KIRSEHH;{&%OI\EESEEE;’E TEKRNI 3 24.03.2026
CANKIRI
YOZGAT
KIRIKKALE
KAYSERI
. SIVAS
iC ANADOLU -
BOLGESI NEVSEHIR
NiGDE
) ) ) | AKSARAY
ERCIYES TURIZM MESLEKI VE TEKNIK 26.03.2006
KAYSERI ANADOLU LISE{ KARAMAN e

KONYA




KARADENIZ
BOLGESI

BOLU

BOLU iZZET BAYSAL MESLEKI VE
TEKNIK ANADOLU LiSES

BOLU

DUZCE

ZONGULDAK

BARTIN

KARABUK

KASTAMONU

16.01.2026

SAMSUN

ATAKUM TURIZM MESLEKI VE
TEKNIK ANADOLU LiSESI

SAMSUN

SINOP

CORUM

AMASYA

TOKAT

ORDU

14.01.2026

RIZE

ARDESEN FIRTINA VADISI MESLEKI
VE TEKNIK ANADOLU LiSESI

RIiZE

ARTVIN

BAYBURT

GUMUSHANE

TRABZON

GIRESUN

12.01.2026

DOGU
ANADOLU
BOLGESI

TUNCELI

MERKEZ ATATURK MESLEKIS VE
TEKNIK ANADOLU LiSESI

TUNCELI

MALATYA

BINGOL

ERZINCAN

ELAZIG

23.03.2026

BITLIS

TATVAN SEYDI ALI REiS MESLEK] VE
TEKNIK ANADOLU LiSESI

BITLIiS

VAN

MUS

HAKKARI

25.03.2026

ERZURUM

ILICA COK PROGRAMLI ANADOLU
LIiSESi

ERZURUM

ARDAHAN

KARS

AGRI

IGDIR

27.03.2026

GUNEYDOGU
ANADOLU
BOLGESI

GAZIANTEP

VEDAT TOPCUOGLU

GAZIANTEP

KIiLIiS

ADIYAMAN

SANLIURFA

10.02.2026

MARDIN

EVLIYA CELEBI MESLEKI VE TEKNIK
ANADOLU LISESI

MARDIN

SIIRT

SIRNAK

BATMAN

DIYARBAKIR

12.02.2026
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MEB 2. ULUSLARARASI GASTRONOMI VE ASCILIK YARISMASI
SOSYAL ETKINLIiGi
VELI iZiN BELGESi ve TAAHHUTNAME

Mesleki ve Teknik Egitim Genel Miidiirliigiince diizenlenen “MEB 2. Uluslararasi Gastronomi ve
Asciik Yarismas1” sosyal etkinligine katilmasina, yarismaya katilmak igin seyahat etmesine ve
konaklamasina izin verdigimi, yapilacak yarigma ile ilgili her ne nam altinda olursa olsun herhangi bir
kurum/kisiden herhangi bir talebimizin olmayacagini, tiim yasal sorumlulugun bize ait olacagini ve tiim
tasarruf hakkini1 Milli Egitim Bakanligina devrettigimizi kabul ve beyan ederiz.

MEB 2. ULUSLARARASI GASTRONOMI VE ASCILIK YARISMASI

iL
ILCE
OGRENCININ
ADI
SOYADI
OKULU
SINIFI
TELEFON NUMARASI
(Acik Ruzasi ile)
Tarih : ... /... /202..
18 Yasindan Kiiciik Ogrencinin
Ogrencinin Velisinin/Vasisinin
Adi-Soyadu: Ad1 Soyadu:

imza: imza:



EK-2

MILLI EGITIM BAKANLIGI
Aydinlatma Metni

Bu aydmlatma metni, “ 6698 sayili Kisisel Verilerin Korunmasi Kanunu”nun 10’uncu maddesi ile
“Aydinlatma Yikiimliliigiiniin Yerine Getirilmesinde Uyulacak Usul ve Esaslar Hakkinda Teblig”
kapsaminda veri sorumlusu sifatryla Milli Egitim Bakanlig1 tarafindan hazirlanmistir.

Kurumumuzca siz ve Ogrencinize ait gorsel ve isitsel kisisel veriler egitim ve Ogretim siirecleri
kapsaminda diizenlenen faaliyetlerin kamuoyu ile paylasimi ve tanitimi amaciyla 6698 sayili Kanun’un
5’inci maddesinin birinci fikrasi geregi ilgili kisinin “a¢ik rizasinin alinmasi” igleme sartina dayali olarak
otomatik veya otomatik olmayan yolla iglenecektir.

Kurumumuzla paylasilan kisisel veriler, sadece hukuki uyusmazliklarin giderilmesi veya ilgili mevzuat
geregi talep edilmesi halinde adli makamlar/ilgili kurum ve kuruluslara aktarilabilecektir.

S6z konusu Kanunun ilgili kiginin haklarimi diizenleyen on birinci maddesi kapsamindaki taleplerinizi
“Veri Sorumlusuna Bagvuru Usul ve Esaslar1 Hakkinda Teblige gore Milli Egitim Bakanliginin Atatiirk
Bulvar1 No:98 Bakanliklar - Cankaya/ANKARA adresine yazili olarak iletebilirsiniz.

ACIK RIZA ONAYI

“6698 sayili Kisisel Verilerin Korunmas1 Kanunu” kapsaminda “MEB 2. Uluslararas1 Gastronomi ve
Ascilik Yarigmasi” sosyal etkinlik faaliyetine iliskin tarafima gerekli bilgilendirme yapilmistir. Bu
dogrultuda, islendigi/islenecegi belirtilen bana ve ..............c.ooiiiin i e e
okulunda 6grenim gOren ...........cocevviiiiiiiniiiiiinninn T.C. kimlik numaral1 velisi/vasisi bulundugum
....................................................... adl1 68renciye ait gorsel ve isitsel dahil kisisel verilerimiz;
egitim ve dgretim siirecleri kapsaminda diizenlenen faaliyet/etkinliklerin kamuoyu ile paylagimi ve tanitimi
amactyla 6grencimin dgrenim gordiigii egitim kurumu dahil Milli Egitim Bakanliginin merkez ve tasra
teskilat1 resmi internet siteleri ile sosyal medya hesaplarinda ayni sekilde iglenmesine, aktarilmasina,
paylasilmasina;

Onay veriyorum. E Onay vermiyorum. E
Tarih:... /... / 202..
Velisinin/Vasisinin 18 Yas Ustii Ogrencinin
Adi Soyadi: Adi Soyad :

imza: imza:



